
MENU DES FÊTES
E XCLUS I V EMENT LES 24 ,  25 E T 31 DÉC. E T LE 1ER JA N.



pasta
CAVATELLI OU TORTELLINI 

les sélection ci-dessous servent 5 personnes

	 	 Truffe Champignons truffés mélangés, noisettes grillées, sauge.................. 70

	 	 Homard Prosecco, estragon, beurre.........................................................110

	 	 Pomodoro Basilic..................................................................................... 55

	 	 Rosé........................................................................................................ 70

	 	 Veau bolognaise...................................................................................... 65

PÂTES AU FOUR
	 	 Lasagna Fiorentina crème de ricotta, épinards......................................... 70

	 	 Lasagna bolognese ragoût de veau, sauce tomate.................................... 65

Entrées et salades 
	 Arancini Saucisse, cèpes, béchamel (12)	 55

	 Tartare de saumon épicé Grenade, bomba, basilic, croûtons 	 80

	 Calamars et crevettes frits Miel épicé 	 110

	 Mini-burgers de viande fumée*  
Oignons caramélisés, salade de fenouil, moutarde à l’érable, fromage suisse (12)	 60

	 Mini-burgers de porc effiloché*  
Chou aux pommes, mayonnaise maison, cheddar fumé (12)	 60 

	 Salade de betteraves Fromage de chèvre, pommes, noix grillées (80oz)	 65

	 Salade de farro Légumes grillés marinés, mozzarella di bufala, olives (80oz)	 65

	 Salade de riz violet Gorgonzola, raisins, noisettes rôties (80oz)	 65

	 Salade de fruits de mer Homard, pétoncles, crevettes, calamars (80oz)	 100

*Disponibles les 31 décembre et 1er janvier seulement

Plateaux d’amuse-gueules 
	 Plateau duo frit Arancini (10), Boulettes de fromage (10)	 85

	 Salumi misti* Olives, rayon de miel, pain	 80

	 Plateau de fromages* Rayon de miel, confiture de figues, noix, pain	 85

*Disponibles les 31 décembre et 1er janvier seulement



mains
les sélection ci-dessous servent 5 personnes

	 Carré d’agneau Sauce romarin (8) 	 80

	 Rôti de veau Sauce aux cèpes 	 130

	 Escalopes de poulet Mélange de champignons truffés (10 unités)	 80

	 Saumon grillé Épinards, grenade, poireaux braisés	 130 

	 Cioppino Crevettes, pétoncles, moules, pinces de crabe, palourdes 	 175

	 Morue au four Tomates cerises, olives, câpres	 100 

Accompagnements et légumes
	 Insalata mista (80oz)	 40

	 Pommes de terre rôties Romarin, ail	 40

	 Légumes de saison grillés (assortiment ou au choix)	 40 
Rapini, haricots verts, carottes nantaises, poivrons grillés (selon disponibilité)

	 Purée de pommes de terre Poireaux braisés, fromage fumé	 40



www.traiteurmontreal.info   tel: 514.955.5111
8279 Boul. Langelier, St-Léonard Québec  H1P 2B7  

Service traiteur pour toutes occasions
Contactez-nous : catering@traiteurmontreal.info

Que vous organisiez un événement d’entreprise, une occasion spéciale  
ou une réunion intime, notre équipe dévouée s’engage à vous offrir  
une qualité exceptionnelle et une expérience culinaire mémorable.


